
 

 
 
 
     
 
 
 Les Entrées  (à la carte, 12 euros)

 Ceviche de maigre, mangue, citron et gingembre
 * 
 Tartare de Bœuf charolais au couteau, balsamique réduit, parmesan et pesto
 * 
 Œuf parfait, crème de carottes, chips de lard paysan et jus de veau

 
 

 Plats (à la carte, 28 euros) 
 
 

 Cabillaud poché aux agrumes,
 * 
             Carré de côtes de veau du Sud
 * 
 Magret de canard, légèrement fumé, pommes dauphines et

 
 Les fromages  

 
 Assortiment de fromages, mesclun
 Le petit cabécou de Mme Doussot
 
 
 Les Desserts (à la carte, 12 euros)
 

  Tarte citron revisitée, sur un sablé breton, insert poivron framboise, meringue au combava 
 * 

 Carpaccio d’ananas, cardamome & badiane, 
 * 

 Sphère façon crème brûlée, crumble chocolat noir et cacahuètes caramélisés
 

Le restaurant est ouvert uniquement le soir sauf les mercredis et dimanches.
De mi –juillet à fin août, nous vous accueillons 
Pour toute autre demande nous sommes à votre disposition.
    

 
La table de la Villa Romaine 

menu à 45 euros 
  ( entrée-plat-dessert ) 

 
 
 
 
 
 
 
 
 

         Menu à titre indicatif 

(à la carte, 12 euros)                      
 

Ceviche de maigre, mangue, citron et gingembre 

Bœuf charolais au couteau, balsamique réduit, parmesan et pesto 

Œuf parfait, crème de carottes, chips de lard paysan et jus de veau 

  

Cabillaud poché aux agrumes, risotto aux agrumes et tuile de parmesan 

Carré de côtes de veau du Sud-ouest rôti, mousseline de pommes de terre à la fève Tonka

Magret de canard, légèrement fumé, pommes dauphines et échalote confite 

mesclun à l’huile de noix (à la carte, 12 euros)  
Le petit cabécou de Mme Doussot (à la carte, 5 euros)  

(à la carte, 12 euros)  

Tarte citron revisitée, sur un sablé breton, insert poivron framboise, meringue au combava 

Carpaccio d’ananas, cardamome & badiane, minestrone de fruits et sorbet mangue

Sphère façon crème brûlée, crumble chocolat noir et cacahuètes caramélisés 

Le restaurant est ouvert uniquement le soir sauf les mercredis et dimanches. 
à fin août, nous vous accueillons 7/7 

autre demande nous sommes à votre disposition. 
       

à la fève Tonka  

Tarte citron revisitée, sur un sablé breton, insert poivron framboise, meringue au combava  

minestrone de fruits et sorbet mangue 

 

 


